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Lugar Comunidad de cuidado Macarena 

Fecha 18 de febrero de 2025, hora: 7.00am-5:00pm 

 

Tema BPM -CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desarrollo 

 

INTRODUCCION 

 

La manipulación de alimentos es una práctica indispensable para garantizar 
la seguridad alimentaria. El curso de Manipulación de Alimentos del SENA 
es un programa diseñado para ofrecer conocimientos y habilidades básicas 
para la preparación y manipulación de alimentos de manera segura. Este 
curso de educación profesional ofrece información esencial sobre la 
seguridad alimentaria, la prevención de enfermedades transmitidas por los 
alimentos, la limpieza y desinfección de utensilios de cocina y la oferta de 
alimentos saludables. El curso también ofrece información sobre la 
conservación y almacenamiento seguros de los alimentos y cómo aplicar 
los reguladores y estándares de seguridad alimentaria. Los estudiantes 
también pueden esperar aprender acerca de la legislación de la industria 
alimentaria, la gestión de alimentos y la preparación de menús saludables. 
El curso también incluye información sobre la prevención de enfermedades 
y la manipulación de alimentos. El curso de manipulación de alimentos del 
SENA es una formación gratuita para aprender todas las normas y buenas 
prácticas de manipulación de alimentos. El objetivo es capacitar a 
estudiantes, empresarios y personal de establecimientos de servicio 
alimentario para que sepan manipular alimentos de manera segura y 
cumplan con la normatividad vigente. 

 

El temario del curso de manipulación de alimentos del SENA incluye los 
siguientes temas: 

 

 Introducción a la manipulación de alimentos 

 Importancia de la manipulación de alimentos 

 Riesgos en la manipulación de alimentos 

 Buenas Prácticas de Manipulación en los Alimentos 

 Buenas Prácticas de Higiene y Sanidad en la Preparación de 
los Alimentos 

 Especificaciones de los Alimentos 

 Normatividad en Manipulación de Alimentos 

https://www.senasofiaplus.edu.co/cursos-virtuales-gratuitos/curso-de-manipulacion-de-alimentos-sena
https://www.senasofiaplus.edu.co/cursos-virtuales-gratuitos/curso-de-manipulacion-de-alimentos-sena


  Introducción a la Inocuidad de los Alimentos 
 

 

DESARROLLO 

1- Se realizó contacto con instructora del SENA 

2- Se realizan tramites solicitados 

3- Se envía documentación requerida 

4- Se confirma fecha y asistentes 

5- se realiza jornada la cual se divide en horas de la mañana en 
actividades grupales de la resolución 2674 de 2013 y en horas de la 
tarde actividades audiovisuales. 

6- entrega de trabajos por cada estudiante el día 25-02-2025 
 

 

 

ANEXOS: 

 
Se anexa a la ayuda de memoria registro fotográfico, y listado de 
asistencia en formato FOR-GD-023. 

 . 

 

Asistentes 

Nombre Cargo/Rol Dependencia 

Se anexa listado de 
asistencia FOR-GD-023 No aplica 

Comunidad de cuidado 
macarena 

 

 

 

 

Compromisos 

Actividad Responsable Fecha límite 

dar cumplimiento a la resolución 
2674 de 2013 y demás 
normatividad vigente. 

 

 

Manipuladores de alimentos, 
gastrónomo 

 

 

 

Todos los días 

Próxima reunión 
 

Se propone una nueva reunión para el mes de marzo de 2025 
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REGISTRO FOTOGRAFICO CURSO DE MANIPULACION SENA 18-02-2025 

LEINER YULIED GUAVITA HERRERA – NUTRICIONISTA 
 

Elaboró 



 
 

https://v3.camscanner.com/user/download
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